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IL était une fois trois passionnés de cuisine, qui avaient envie de se faire plaisir et surtout de
faire plaisir aux autres. Alexandre Humbert et son frére David, cuisinier, la quarantaine,
associés a leur ami Mickaél Favier se sont lancés, en octobre demier, dans une belle
aventure gastronomique, en créant les « Tabliers Rouges », un service de traiteur a domicile,
basé a Isserpent, a 15 km de Vichy (Allier).

"Lidee des Tabliers Rouges est nee de trois personnes qui avaient envie de créer une
aventure entrepreneuriale autour de la cuisine. Depuis longtemps, nous souhaitions créer
notre entreprise mais, la vie de chacun a fait que nous étions séparés. Lan dernier lors d'un
repas, nous avons repris cette idée. C'est ainsi que mon frere David (le cuisinier), Mickaél
(ladministratif) et moi-méme a la communication avons pensé a un service de traiteur et
organisateur de réceptions. Un réve devenu réalité qui nous ravit I résume Alexandre
Humbert.

‘Notre adrénaline”

Aux particuliers comme aux entreprises. Pour 15 personnes comme pour 200, ils livrent sur
commande le repas de vos réves. Un secteur en plein boom qui ne fait pas peur a ces trois
comparses, amateurs de bonne chair et amoureux de leur Auvergne. Ils surfent sur le
créneau de la bonne gastronomie servie sur un plateau, méme si la concurrence est rude
dans ce domaine. "Toute entreprise a plus ou moins de la concurrence. Cela ne nous fait pas
peur. Au contraire, cela nous encourage a nous dépasser, a proposer toujours mieux a nos
clients. C'est notre adrénaline”.

En guise de bonnes résolutions, Les Tabliers Rouges se sont fixés plusieurs objectifs pour
2015 : “satisfaire nos clients d'abord ! Nous nous donnons un an pour prendre nos marques.
Ensuite, nous verrons ce que nous devons modlifier”.

Pour passer commande :

www.lestabliersrouges.fr
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